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Strudengau-Rundfahrten wochentags für Gruppen auf 
Anfrage! Strudengau-Rundfahrten: Samstag, Sonntag, 
Feiertag, 14.30 – 16.30 Uhr, April – Oktober
Rundfahrt auch im Ennshafen möglich.

Mostviertler Bio-Kürbishof Metz

Essen im Gasthaus Alpenblick • Schifffahrt durch den Strudengau

14.30 Uhr: �Schifffahrt mit der MS Donaunixe
Ab Freizeithafen Ardagger fahren Sie mit der Donaunixe ca. 
1h – 2h durch den Strudengau, vorbei an Burgen, der Insel 
Wörth und der Stadt Grein. Das Schiff bietet auch einen außer
gewöhnlichen Rahmen für alle Arten von Veranstaltungen. 
Von der Hochzeit, dem Vereinsausflug bis zur Geburtstags
feier reichen die Einsatzmöglichkeiten.
 Tagesabschluss kann organisiert werden.

Leistung	 �• Betriebsbesichtigung Kürbishof Metz  
• Mittagessen im Gasthof Alpenblick 
• Schifffahrt durch den Strudengau

€ 39,–

Bio-Kürbishof Metz
„Harte Schale-weiches Herz!“ – bei der Betriebsbesichtigung 
am Mostviertler Bio-Kürbishof Metz in Haag/Mostviertel er-
fährt man alles über den Kürbis in seiner ganzen Vielfalt sowie 
über das Ölpressen. Über 150 verschiedene Kürbissorten 
wachsen auf den Feldern rund um den schönen Vierkanthof.

12 – 14 Uhr: Essen im Gasthof »Alpenblick«
Familie Grünberger heißt Sie herzlich willkommen. Genießen 
Sie gutbürgerliche Küche auf dem 469 m hohen Kollmitzberg! 
Sehr gerne servieren wir Ihnen Ihr Mittagsessen auf unserer 
neugestalteten Panoramaterrasse. Besichtigen Sie auch die 
Wallfahrtskirche zur Hl. Ottilia und den Ottilienbrunnen.

 �Backhendlbrüstchen in der Kürbiskernpanade mit Reis

 �Gemischtes vom Grill mit Gemüse und Pommes

 �Zanderfilet gebraten  
mit Petersilienkartofferl und Gartengemüse

 �Hausgemachte Spinatknödel mit Bergkäsesauce

Mit Kapitän Fritz sanft über die DonauwellenMit Kapitän Fritz sanft über die Donauwellen

In der eigenen Ölpresse werden kaltgepresse Öle wie Leinöl, 
Hanföl, Rapsöl und Walnusskernöl hergestellt.
Nach der Betriebsvorstellung und Besichtigung gibt es eine 
kleine Verkostung der feinen Bio-Produkte und die Einkaufs-
möglichkeit im Hofladen.


